~Le bonheur est toujours & la portée
de celui quil sait le goliter ~

Tde /o Paclefrccald
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Ceviche de cabillaud 19
Aubergine farcie aux légumes, gratinée a la mozzarella 12
Moules farcies ail & persil 16
Fritto misto de la Plagette 24
Beignets de fleurs de courgette 16
Couteaux ail & persil 16
Bitterballen 13
Stracciatella pain huile olive 18

LE@G@G&‘M

Mozzarella fior di latte, tomates & fraises 23
basilic, huile d'olive, graines

Carpaccio de beeuf ~Angus ~ 19
Copeaux de parmesan, tomates séchées, huile d'olive, basilic

Salade nigoise 22
Salade, tomates, poivrons, oignons rouges, feves, basilic, artichaut marinég,
oeuf dur bio, olives, thon mariné a 'huile

Salade Caesar 22
Salade romaine, copeaux de parmesan, cro(itons dorés a l'ail,
oeuf dur ~BIO ~, poulet, sauce Caesar servie a part

Prix nets en euros TTC, service compris. Provenance des viandes et informations sur les allergénes disponibles sur demande auprés du personnel.

~ Création graphique www.chloerossi.com ~
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La parillada de la mer (apartagera deux) 110
Poisson entier, moules, gambas,

servi avec légumes et écrasé de pommes de terre

A10li de la Plagette~surréservation le vendredi~ 32
Cabillaud, gambas, bulots, [égumes, ceuf dur ~BIO ~, aioli du chef

Agneau confit & la cuillére (apartageradeux) 90
Servi avec ratatouille confite et écrasé de pommes de terre

DE LA A L’ASSIETTE

TN

*Plat servi avec un accompagnement au choix ~ voir accompagnements ~

Poisson entier d’élevage* 38

Roti en portefeuille

Fish & chips de cabillaud ~maison~ 29
Servi avec frites et salade

Filet de poisson du jour* 29
Sauce vierge

Gambas sauvages & la provencgale* 34
Pesto rouge ~5 piéces ~

Prix nets en euros TTC, service compris. Provenance des viandes et informations sur les allergénes disponibles sur demande auprés du personnel.
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*Plat servi avec un accompagnement au choix ~ voir accompagnements ~

Poulet confit* 29

Citron et romarin

Chuck flap de beeuf ~Angus~* 36

Mariné au romarin, sauce chimichurri ~ basse cote persillée ~

Burger de la Plagettex 26

Salade, tomates, oignons confits, emmental, steak, sauce maison

Tartare de bouf* 25
Du chef

N ACCOMPAGNEMENTS B 5

Ratatouille confite servie tiéde
Frites ~maison-~
Frites de patates douces

Ecrasé de pommes de terre

Mayonnaise
Truffée
Salade fraicheur ~mazson~
Les P'tits 15
1Sirop
1 Plat

Chicken tenders ou fish and chips ou steak haché
1 Accompagnement

1 Boule de glace

Prix nets en euros TTC, service compris. Provenance des viandes et informations sur les allergénes disponibles sur demande auprés du personnel.
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Salade de fruits, créeme fouettée 13
Tiramisu du moment 13
Créme chocolat noir & huile olive, fleur de sel 13
Le truc a la pistache framboise 15
Terrine de pain perdu, creme de lait, glace caramel 13
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1boule 4
2 boules 75

Cremes glacées
Vanille - Chocolat « Café - Pistache - Coco - Yaourt - Caramel

Sorbets
Framboise - Fraise « Citron » Passion

Coupes glacées

Dame blanche 12
Glace vanille, sauce chocolat chaud, creme fouettée

P’tite coupe Espresso 12
Glace café, café, creme fouettée

Sorbet fruits de saison 13
Sorbet framboise, passion, coco, fruits de saison, coco rapée

Banana split 13
Banane, glace vanille, chocolat, fraise, sauce chocolat, créme fouettée

Colonel 15
Sorbet citron, vodka

Prix nets en euros TTC, service compris. Provenance des viandes et informations sur les allergénes disponibles sur demande auprés du personnel.
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